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Bain-marie électrique double 2 x GN
1/2 professionnel inox

Caractéristiques Techniques

Capacité 2 bacs GN 1/2

Dimensions 770 x 350 x 130 mm

Poids 12 kg

Température réglable 50°C à 200°C

Tension 230V – 50Hz

Description

Le bain-marie électrique double GN 1/2 est un équipement indispensable pour les restaurants, hôtels, snacks, fast-foods
et services traiteur en Tunisie. Conçu pour maintenir les préparations à température idéale sans altérer leur qualité, ce
bain marie professionnel Tunisie assure un chauffage uniforme et doux grâce à son système à eau.

Double bac GN 1/2 pour un usage professionnel intensif

Ce bain marie double bac est équipé de 2 cuves GN 1/2, permettant de chauffer et conserver simultanément plusieurs
préparations comme sauces, plats cuisinés, soupes ou accompagnements. Son format GN standard le rend compatible
avec différents bacs gastronomiques, offrant une grande flexibilité en cuisine professionnelle.

C’est la solution idéale pour les établissements recherchant un bain marie professionnel 2 bacs fiable et performant.

Construction inox hygiénique et durable

Fabriqué entièrement en acier inoxydable, ce bain marie double paroi inox garantit une résistance élevée à la corrosion
et un nettoyage facile. Sa conception robuste répond aux exigences strictes des cuisines professionnelles et des
laboratoires alimentaires.

Le robinet de vidange intégré permet de vider facilement le réservoir d’eau, simplifiant l’entretien quotidien.

Chauffage précis et réglable

Grâce à sa puissance de 1350W et son thermostat réglable de 50°C à 200°C, ce bain marie électrique Tunisie permet un
contrôle précis de la température. Le principe du bain-marie garantit que la température des aliments reste inférieure à
100°C, évitant toute brûlure ou altération des saveurs.
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Ce système est idéal pour maintenir les aliments prêts à servir pendant les heures de pointe.

Solution idéale pour la restauration en Tunisie

Ce double bain marie électrique est parfaitement adapté pour :

Restaurants et hôtels

Buffets et self-service

Fast-foods et snacks

Traiteurs et catering

Laboratoires alimentaires

Si vous recherchez un bain marie prix Tunisie compétitif, un bain marie double professionnel ou une solution plus fiable
qu’un bain marie occasion Tunisie, ce modèle offre un excellent rapport qualité-prix.

Disponible en vente bain marie Tunisie avec garantie professionnelle.
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