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Bain-marie électrique triple 3 x GN 1/3
professionnel inox

Caractéristiques Techniques

Capacité 3 bacs GN 1/3

Alimentation 230V – 50Hz

Dimensions 770 x 350 x 130 mm

Température réglable 50°C à 200°C

Description

Le bain-marie électrique triple GN 1/3 est conçu pour les professionnels de la restauration en Tunisie qui ont besoin de
maintenir plusieurs préparations à température idéale en continu. Grâce à ses 3 bacs GN 1/3, ce bain marie
professionnel Tunisie permet de conserver sauces, accompagnements et plats cuisinés dans des conditions optimales,
sans altérer leur texture ni leur saveur.

Triple capacité GN 1/3 pour plus de flexibilité

Ce bain marie triple offre trois compartiments indépendants GN 1/3, permettant une organisation efficace et un service
rapide pendant les heures de pointe. Il est parfaitement adapté aux buffets, fast-foods, restaurants, hôtels et services
traiteur.

Sa configuration bain marie 3 bacs est idéale pour les cuisines nécessitant un gain de place tout en conservant plusieurs
préparations à température constante.

Construction inox professionnelle durable

Fabriqué en acier inoxydable haute qualité, ce bain marie double paroi inox garantit une excellente résistance à la
corrosion et un nettoyage facile. Sa structure robuste assure une longue durée de vie même en utilisation intensive.

Le réservoir d’eau chauffe uniformément grâce à des résistances performantes, assurant un chauffage doux et
homogène.

Température réglable et sécurité optimale

Ce bain marie électrique Tunisie est équipé d’un thermostat réglable permettant d’ajuster la température selon les
besoins. Le principe du bain-marie garantit un chauffage indirect, évitant la surchauffe et préservant la qualité des
aliments.
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Ce système est idéal pour maintenir les plats prêts à servir tout au long du service.

Idéal pour les professionnels en Tunisie

Ce bain marie professionnel 3 bacs est recommandé pour :

Restaurants et hôtels

Fast-food et sandwicheries

Buffets et self-service

Traiteurs et catering

Laboratoires alimentaires

Si vous recherchez un bain marie prix Tunisie compétitif, un bain marie professionnel Tunisie fiable ou une alternative
plus performante qu’un bain marie occasion Tunisie, ce modèle triple GN 1/3 est un excellent choix.

Disponible en vente bain marie Tunisie avec qualité professionnelle.
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