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Roulette à pizza professionnelle –
Lame en acier inoxydable

Caractéristiques Techniques

Dimensions totales 24.8 cm x 10.2 cm x 1.6 cm

Description

La roulette à pizza est un outil indispensable pour la découpe rapide et précise de vos pizzas et autres préparations
culinaires. Conçue pour un usage professionnel et domestique, elle combine robustesse, ergonomie et efficacité.

Lame en acier inoxydable de haute qualité

Équipée d’une lame de 10 cm (4 pouces), cette roulette permet de trancher facilement des pâtes épaisses, des pizzas,
des cookies, des brownies ou des desserts sans écraser vos préparations. La lame inox assure une découpe nette et
durable, résistant à l’usage quotidien.

Manche ergonomique et hygiénique

Son manche en plastique blanc ergonomique facilite la prise en main et réduit la fatigue lors de découpes répétées.
Totalement sans BPA, il garantit une utilisation sûre et hygiénique, adaptée à la cuisine professionnelle.

Polyvalente et pratique

Cet outil est idéal pour les pizzerias, boulangeries, cuisines de préparation et même pour un usage domestique. Elle est
également compatible lave-vaisselle pour un nettoyage facile et rapide.

Robuste et durable

Fabriquée avec des matériaux de qualité, cette roulette à pizza est conçue pour durer tout en conservant ses
performances, même lors d’un usage intensif.

Cette roulette à pizza constitue un accessoire essentiel pour les chefs et amateurs de cuisine souhaitant allier efficacité,
précision et hygiène.
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