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Portique a Viande en Inox - 120/ 150/
190 x 80 x 170 cm

Caractéristiques Techniques

/ Brands Soteq

A A 120 x 80 x 170, 150 x 80 x 170, 190 x 80 x 170, Sur-
Dimensions

| mesure
o
Structure Chassis robuste en inox
-& Matériau Inox alimentaire 18/10
=%

Description

Le portique a viande en inox est un équipement essentiel pour les boucheries, ateliers de transformation et
chambres froides. Concu pour répondre aux exigences des professionnels, il permet de suspendre et manipuler la
viande facilement tout en garantissant une hygiéne optimale.

Fabriqué en acier inoxydable alimentaire 18/10, ce portique offre résistance, durabilité et protection contre la
corrosion, ce qui le rend parfaitement adapté aux environnements alimentaires. Sa structure robuste assure une
excellente stabilité lors de la manipulation et du stockage des pieces de viande.

Disponible en plusieurs dimensions (120, 150 ou 190 x 80 x 170 cm), il s’adapte a différents espaces de travail
tels que boucherie, laboratoire de transformation ou chambre froide. Ce portique a viande en inox constitue une
solution fiable et professionnelle pour organiser efficacement la suspension et la manipulation de la viande.
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