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Moule Tartelette Tunisie 40 mm BILAIT

Pour Machine Professionnelle / DIM
40*%28*18

Caractéristiques Techniques

Brands Bilait

Dimensions 40 x 28 x 18 mm

Description

Le moule tartelette Tunisie 40 mm BILAIT est spécialement concu pour les professionnels de la patisserie
recherchant précision, régularité et productivité dans la fabrication de fonds de tartelettes. Compatible avec les
machines de formage professionnelles, ce moule permet d’obtenir des résultats homogénes avec une excellente finition.

Grace a son diametre standard de 40 mm, il est parfaitement adapté a la production de mini tartelettes pour patisseries,
laboratoires, boulangeries et productions artisanales ou industrielles. Sa conception garantit une forme réguliére,
essentielle pour améliorer la présentation des produits et assurer une qualité constante.

Fabriqué dans un matériau robuste, ce moule pour machine tartelette supporte un usage intensif et assure une
excellente durabilité dans les environnements professionnels. Il contribue a optimiser la cadence de production tout en
réduisant les irrégularités de fabrication.

Ce modele constitue un accessoire indispensable pour les professionnels souhaitant améliorer leur rendement et
produire des fonds de tartelettes précis et uniformes pour différentes préparations sucrées ou salées.
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