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HACHE-VIANDE 12C
SKU: 12C

ADDITIONAL INFORMATION

Puissance Kw 0.75

Tension 230V/1N/50Hz – 230-400V/3/50Hz

Production horaire
hachoir à viande
(Kg/h)

100÷160 Kg/h

Dimensions de la
machine (l x p x h -
mm)

440 x 270 x 450(h) mm

Poids net (kg) 22

Poids brut (Kg) 24

Dimensions de
emballage (l x p x h
-mm)

540 x 300 x 480(h) mm

Volume emballage
(m3)

0.078

Corps et trémie en acier inox - Machine avec groupe de hachage entièrement amovible qui permet de pouvoir le placer dans le réfrigérateur
sans avoir à nettoyer les résidus de viande hachée après chaque utilisation conformément aux normes d’hygiène HACCP. En alternative, lavé

également soigneusement dans un lave-vaisselle (seulement la version en acier inox). Bouche de hachage ø 52 mm - motoréducteur à
engrenages à bain d’huile. De série, système enterprice avec plaque en inox (trous ø 6 mm) et couteau inox aiguisement automatique.

https://www.fimarspa.it/fr/potenza-kw/0-75-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/alimentazione/230v-1n-50hz-230-400v-3-50hz-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/prod-h-tritacarne-kg-h/100%c3%b7160-kg-h-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-macchina/440-x-270-x-450h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-netto-kg/22-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-lordo-kg/24-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-imballo/540-x-300-x-480h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/volume-imballo-m3/0-078-fr/

